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	ГЕОГРАФИЈА ХРАНЕ

	Годишњи фонд часова: 
	34 или 30 (према наставном плану)

	Разред: 
	други или трећи

	Циљеви предмета:
	· Стицање знања о процесу глобализације, њеном утицају  на производњу, размену хране и начине исхране народа света 
· Стицање знања о  пореклу, производњи и дистрибуцији појединих врста прехрамбених производа
· Оспособљавање ученика да примењују географско знање у даљем образовном и професионалном развоју.
· Оспособљавање ученика за посматрање, класификацију, систематизацију, решавање проблема и закључивање. 
· Развијање способности коришћења различитих извора информација и самосталног и тимског учествовања у истраживачким пројектима 
· Оспособљавање ученика за одговорно опхођење према себи и окружењу и за активно учествовање у заштити, обнови и унапређивању животне средине.

	ТЕМА
	ЦИЉ
	ИСХОДИ
По завршетку теме ученик ће бити у стању да:
	ПРЕПОРУЧЕНИ САДРЖАЈИ  
ПО ТЕМАМА
	НАЧИН
ОСТВАРИВАЊА ПРОГРАМА

	Глобализација и култ хране у XXI веку
	· Стицање знања о процесу глобализације, њеном утицају на производњу, размену хране и начине исхране народа света
	· објасни  појам глобализације и њен утицај у домену производње и размене хране у свету
· опише домен деловања и значај међународне организације FAO 
· опише утицај урбанизације на промене у начину исхране становништва 
· објасни повезаност различитих традиција, култура и религија на начине исхране становништва у свету 
· наведе узроке и последице недовољне исхране становништва у појединим деловима света

·  примени здраве облике исхране 
· наведе заштићене прехрамбене производе из наше земље и из појединих држава света

	· Глобализација и глобални процеси; глобализација светске привреде и њене последице

· Међународна организација FAO и њени домети и улога у савременом свету
· Урбанизација и савремена исхрана становништва
· Облици исхране становништва и њихово распрострањење 
· Узроци и последице недовољне исхране становништва, проблем глади, у појединим деловима света

· Исхрана савременог човека

· Заштићени прехрамбени производи у Србији и у осталим деловима света
	На почетку теме ученике упознати са циљевима и исходима наставе / учења, планом рада и начинима оцењивања.

Облици наставе

Предмет се реализује кроз следеће облике наставе:

· теоријска настава ( часова)

Место реализације наставе

· Теоријска настава се реализује у учионици
Препоруке за реализацију наставе
· Коришћење савремених електронских помагала, аналогних и  дигиталних географских карата различитог размера и садржаја

· Коришћење информација са Интернета 

· Коришћење интерактивних метода рада
· Коришћење основне  литературе уз употребу савремених технологија за презентовање. 

Оцењивање

Вредновање остварености исхода вршити кроз:

1. праћење остварености исхода

2. тестове знања



	Прехрамбена индустрија и трговински токови хране
	· Стицање знања о прехрамбеној индустрији  и трговинским токовима хране
	· наведе  начине производње и дистрибуције хране 
· опише структуру прехрамбене индустрије (млинска индустрија, месна индустрија, индустрија за прераду рибе и морских плодова, млечна индустрија, индустрија уља и намаза, индустрија шећера и кондиторских производа, индустрија алкохолних и безалкохолних пића)
· објасни географски размештај прехрамбене индустрије у нашој земљи и у свету

· именовати савремене  технологије за складиштење и транспорт хране
· наведе највеће прехрамбене компаније у нашој земљи и у свету
· наведе основне трговинске токове храном

	· Начини производње и дистрибуције хране    

· Прехрамбена индустрија: структура производње,  размештај у Србији и у свету
· Модерне технологије за складиштење и транспорт хране
· Највеће прехрамбене компаније у Србији и у свету - примери

· Берзе и трговински токови храном
	· 

	Порекло, производња и дистрибуција прехрамбених производа
	· Стицање знања о  пореклу, производњи и дистрибуцији појединих врста прехрамбених производа


	· Наведе житарице и њихово географско распрострањење   од којих се справља хлеба и пециво 

· наведе највеће произвођаче и дистрибутере хлеба и пецива у локалној средини и у региону

· опише  врсте меса које се користи у исхрани људи на глобалном нивоу 
· наведе највеће произвођаче и дистрибутере меса и месних прерађевина
· опише врсте млечних производа и географско порекло сира
· наведе најважнија риболовна подручја у свету и највеће произвођаче и дистрибутере рибом и морским плодовима
· опише распрострањење уљарица, највеће произвођаче и дистрибутере уља
· опише највећа виноградарска подручја у Србији и у свету 
· именује највеће светске произвођаче вина у Србији и у свету
· наведе највеће произвођаче и дистрибутере пива у свету
· опише географско порекло биљних култура од којих се справљају топли напици
· наведе највеће произвођаче и дистрибутере топлих и хладних безалкохолних напитака

· опише географско порекло, производњу и дистрибуцију других алкохолних пића

· опише производњу и дистрибуцију кондиторских производа у Србији и у свету
· именује врсте раног поврћа, највеће произвођаче и дистрибутере  у Србији и у свету
· опише географски размештај воћарске производње и начин трговине воћем у Србији и у свету
	·  Географско порекло, производња и дистрибуција појединих прехрамбених производа у Србији и у свету (хлеб, месо и риба, млеко и млечни производи, уља,  алкохолних пића, топлих напитака, кондиторских производа, воћа и поврћа ...)
	Оквирни број часова по темама
· Глобализација и култ  хране у XXI веку (10 часова)
· Прехрамбена индустрија и трговински токови  (10 часова)
· Порекло, производња и дистрибуција прехрамбених производа ( 15 часова)



КОРЕЛАЦИЈА СА ДРУГИМ ПРЕДМЕТИМА
· Биологија
· Хемија
· Историја

