	Назив предмета: ПРИПРЕМА ЈЕЛА СА ЖАРА 

	Фонд часова:  34 / 30 часова

	Разред: други или трећи

	ЦИЉЕВИ
	ИСХОДИ
По завршетку програма ученик ће бити у стању да:
	ПРЕПОРУЧЕНИ САДРЖАЈИ 
	НАЧИН ОСТВАРИВАЊА ПРОГРАМА

	Оспособљавање ученика за припрему и сервирање јела са жара


	· oбјасни шта су јела са жара

· групише јела са жара

· познаје рецептурe за јела са жара

· препознаје врсте јела са жара

· опише начин припреме јела са жара

· опише начин сервирања и декорисања јела са жара
· прима поруџбину

· припреми намирнице према рецептури

· припреми намирнице према нормативу за јела са жара

· примени одговарајућу термичку обраду намирница

· комбинује врсте и количине зачина
· израђује јела са жара

· употреби одговарајућу посуду 

· сервира јела са жара

· декорише јела са жара


	Јела са жара појам, дефиниција, подела

· Пљескавица на жару, на кајмаку; ћевапчићи на жару и на кајмаку 

· Вешалице (свињска, телећа) бела и димљена

· Ражњичћи

· Мућкалица на други начин

· Ћулбастија

· Лесковачки уштипци

· Ролована џигерица у марамици 

· Роловано пилеће бело месо
Печења 
· свињско

· телеће

· пилеће

· прасеће

· роловане пуњене телеће груди
	· На почетку програма ученике упознати са циљем/циљевима и исходима, планом и начинима оцењивања.
Облици наставе

Програм се реализује кроз следеће облике наставе:

· практична настава
Подела одељења на групе

Одељење се дели на 2 групе приликом реализације:

· практичне наставе

Место реализације наставе 
· Практична настава се реализује у кабинету, школској радионици или угоститељском објекту
Оцењивање

Вредновање остварености исхода вршити кроз:

· Праћење остварености исхода

· Тестове практичних вештина


